平成２０年７月８日

関係各位

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　（財）かがわ産業支援財団

香川県産業技術センター
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 （公　印　省　略）
食品の品質管理講習会の開催について（ご案内）

　拝啓　時下ますます御清栄のこととお喜び申し上げます。

さて、この度、下記のとおり食品の品質管理講習会を開催することになりましたのでご案内申し上げます。ご多忙中とは存じますが、万障お繰り合わせの上ご参加下さいますようお願い申し上げます。

敬具

記
１．日　　時　　平成２０年７月２８日（月）　１３：３０～１５：３０　　
２．場　　所　　香川県産業技術センター　3階　視聴覚室
　　　　　　　

　　　　　　　　　〒761-8031　香川県高松市郷東町587-1

　　　　　　　　　TEL：087-881-3175，FAX：087-881-0425

　　　　　　　　　ホームページ：http://www.itc.pref.kagawa.jp

３．内　　容　「食品の迅速微生物検査 
～指標菌（大腸菌群）と食中毒菌の検査を中心として～」
講師：メルク株式会社　ﾊﾟﾌｫｰﾏﾝｽ・ﾗｲﾌｻｲｴﾝｽ化学品事業部
ﾗﾎﾞﾗﾄﾘｰﾋﾞｼﾞﾈｽ部　BU試薬ﾏｰｹﾃィﾝｸﾞ　野口　研　氏　
(概要)

大腸菌群・大腸菌は、いずれも糞便あるいは腸管系病原菌の汚染指標として最も一般的に使用されています。最近では簡易・迅速に大腸菌群および大腸菌検査を行う目的で、各種の発色酵素基質を用いた培地が開発され、自主衛生管理における有効な検査手段となっています。

今回は、メルク社のクロモカルトコリフォーム寒天を用いた大腸菌群・大腸菌の検査と結果の解釈について、従来法で使用するデソキシコレート寒天と比較しながら解説します。さらに、機器を用いない食中毒菌の迅速検査についても紹介します。
４．参加費　　　無料

５．定　　員　　３０名（先着順）
６．申込方法　　別添申込書をＦＡＸでお送り下さい
７．申込期限　　平成２０年７月２４日（木）必着
８．共　　催　　香川県食品研究会

FAX：香川県産業技術センター食品研究所宛　087-882-9481
食品の品質管理講習会（７月２８日）申込書
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	(香川県産業技術センターへのご要望、今後の講習会でのご希望テーマ等がございましたら、ご記入下さい。)
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